LUISES MENU AM FREITAG

APERO
SONNENBLUME
WILD & GARTENKRAUTER

MENU
ROTKOHL / FELDSALAT/ MARONE 17

KLEINER EINTOPF VON ARTISCHOCKE & MAIS 18
+ SCHWARZWALDER SCHINKEN 6

KARTOFFEL-RISOTTO / RETTICH / GEBACKENER KOHLRABI 28
+ WELS VOM HOLZFEUER 13

ZITRONE / VERBENE / BAISER 17

PETIT FOURS
WINDBEUTEL / KARAMELLISIERTER APFEL
VANILLEPRALINE

LUISES MENU 80 A

MIT SCHINKEN  + 6 LUISENHOHE

GESUNDHEITSRESORT
MIT WELS +13 SCHWARZWALD



SCHONES AUS DER JAHRESZEIT

SCHWARZWURZEL / EINGELEGTER SPARGEL / BROKKOLI
+ FISCH DES TAGES ZUM TAGESPREIS

ALS ZWISCHENGANG 12
ALS HAUPTGANG 25

WIRSING AUS DER GLUT / KIRSCHEN / PERLGRAUPEN
+ REHBOCK AUS HEIMISCHER JAGD

ALS ZWISCHENGANG 14
ALS HAUPTGANG 28

MIT REHBOCK +13

SELLERIE AUF DREI ARTEN / SONNENBLUMENKERN CREME
GEROSTETE KERNE / APFELRELISH / WILDKRAUTER

ALS ZWISCHENGANG 14
ALS HAUPTGANG 27

SCHOKOLADE / BROMBEERE 17

KLEINIGKEITEN

LUISES GRILLGEMUSESALAT / WILDKRAUTER 8

KURBIS CEVICHE / INGWER VOM KAISERSTUHL 6

« FRIKANDEL SPEZIAL » VOM HORBENER RIND 13
RILLETTES & RAUCHSUD VON DER REGENBOGENFORELLE 12

GEGRILLTE CHAMPIGNONS AUS BREISACH / UMAMI CRUMBLE 7

/\

LUISENHOHE

GESUNDHEITSRESORT
SCHWARZWALD



