
 

SOMMERKARTE 

Sommer im Glas – für jeden Geschmack, für Groß und Klein. 

 

 

LUISEs Limo 0.5l 7.5 

Zitrone | Zucker | Minze 

 

LUISEs Eistee 0.5l 7.5 

Schwarzer Tee | Zucker | Zitrone 

 

Schwarzwald Spritz alkoholfrei möglich*  14 | 12* 

Appelini | Honig-Lavendel-Sirup | Soda 

 

Limoncello Spritz alkoholfrei möglich* 14 | 12* 

Hausgemachter Limoncello | Schaumwein | Soda | Zitrone 

 

Green Vespa alkoholfrei möglich* 15 | 12* 

Gurkengeist | Gurkensaft* | Dillsirup | Verjus | Zitrone | Soda 

 

Pfirsich Melba alkoholfrei möglich* 15 | 12* 

Wermut | Martini Floreale* | Zitrone | White Peach





APERITIF 

 

LUISEs Spritz  15 

Wermut Rosé, Holunderblüte, Dialetto Aperitivo,  

Tonic, Schaumwein, Beeren 

 

Schwarzwald Spritz alkoholfrei möglich*  14 | 12* 

Appelini, Honig-Lavendel-Sirup, Zitrone, Soda 

 

Limoncello Spritz alkoholfrei möglich*  14 | 12* 

Hausgemachter Limoncello, Schaumwein, Soda, Zitrone 

 

Fine Spritz alkoholfrei  12 

Fine Spritz Aperitivo, Tonic, Soda, Orange 

 

Dialetto Spritz  14 

Dialetto Aperitivo, Schaumwein, Soda, Orange 

 

LUISEs Holunder  12 

Schaumwein, Holunderblütenlikör 

 

LUISEs Pfirsich  12 

Schaumwein, Pfirsichlikör 

 

 



Wermut Tonic 

Wermut Apros White, Red oder Rosé & Thomas Henry Indian Tonic 5 cl 14.3 

 

Port Tonic 

2011 LBV Quinta do Noval & Thomas Henry Indian Tonic 5 cl 16.3 

N.V. White Dry Port Niepoort & Thomas Henry Indian Tonic 5 cl 11.3 

 

Champagner 

Blanc de Blancs Brut Reserve Grand Cru – Vazart-Coquart & Fils 0.1 l 15 

Rosé Extra Brut Grand Cru – Vazart-Coquart & Fils 0.1 l 17 

 

Schaumwein 

2024 Pinot Blanc, Brut – Sasbacher Winzer eG 0.1 l 9 

2020 Pinot Rosé Brut – Franz Keller 0.1 l 13 

N.V. Classic Cuvée – Nyetimber Estate  0.1 l 17 

 

Alkoholfreie Alternativen 

Prikkler-Alkkoholfrei, alkoholfreier Secco – Weingut Zähringer 0,1 l 10 

Perlende Quitte, alkoholfrei – Bernhard Ellwanger 0.1 l 10 

   



DIE COCKTAILKARTE 

 

 

 

Ich saß genau hier, wo du jetzt sitzt, und habe in das Rheintal geschaut – rüber zu 

den Vogesen, über Felder, Hügel und Wälder. Manchmal lag eine Wolkendecke 

über dem Tal, und alles wirkte für einen Moment etwas ruhiger. 

 

Jeden Tag war ich in einer anderen Ecke unterwegs – im Wald, am Fluss, in kleinen 

Städten oder in den Weinbergen. Die Eindrücke daraus habe ich in Briefen an 

meine Familie festgehalten. Kleine Momentaufnahmen aus der Region. 

 

Das, was du hier in den Händen hältst, ist ein Teil davon. Viele Zutaten stammen 

aus dem Frühling hier vor Ort: Blüten, Kräuter, Früchte und die ersten warmen 

Tage. Vielleicht findest du davon etwas im Glas wieder. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Cocktailkarte steht Ihnen täglich ab 15.30 Uhr zur Verfügung. 



 

 

 

 

Der Fluss 

 

Heute bin ich ein Stück dem Fluss entlang spaziert. 

Das Wasser ist hier so klar, dass man die Steine am Grund sehen kann, und in der 

Nähe der Ufer wird die Luft sofort ein bisschen kühler. 

 

In einem kleinen Garten direkt am Wasser wachsen Gurken, und zwischen den 

Beeten steht überall Dill.  Das hat mich auf eine Idee gebracht. 

 

Ich habe einen klaren Gurkengeist genommen, etwas frischen Gurkensaft 

dazugegeben und das Ganze mit Dill aufgefrischt. Von der Farbe erinnert mich der 

Cocktail an meine Vespa… 

 

Den Fluss entlang, quer durch die Natur bis in ein kleines Dorf. Ein Haus mit 

kleinem Garten fällt mir sofort auf. Am Zaun blüht der erste Rosmarin dieses Jahr, 

und sein Duft liegt in der warmen Luft – unglaublich intensiv. Er erinnert mich 

sofort an meine Kindheit. Im Garten ein Pfirsichbaum, steht in voller Blüte. Ich 

glaube, Wermut ist die beste Wahl dazu, mit etwas Rosmarin und einem Spritzer 

Zitrone für die Frische. 

 

 

 

 



 

Pfirsich Melba 

Green Vespa 

 

Wermut¹ oder Martini Floreale¹ 

Zitrone | Rosmarin | Pfirsich 

 

15 | 12* 

Gurkengeist oder frisch gepresster Gurkensaft* 

Gurken-Dill Sirup | Zitrone | Verjus¹ | Soda 

 

15 | 12* 

alkoholfrei möglich* 

alkoholfrei möglich* 



 

 

Die Weinberge 

 

heute bin ich durch die Weinberge gelaufen. Der Frühling ist hier überall spürbar 

– die Felder Grün und zwischen den jungen Trieben stehen Obstbäume in  

voller Blüte. Die Luft riecht süß und frisch zugleich. 

 

Auf einem der Wege habe ich einen alten Freund getroffen. Er brennt seinen 

eigenen Gin und hat mir zum Abschied einen Cocktail gezeigt, welchen er selbst 

kreiert hat. Das Rezept hat er mir sogar mit seiner Unterschrift aufgeschrieben, 

damit ich es als Andenken mitnehmen kann. 

 

Blaue Blüten, etwas Tonic, Blaubeeren und einem Hauch Honig – leicht, frisch und 

ein bisschen verspielt. 

 

Zwischen den Weinbergen ist mir immer wieder Holunder aufgefallen, der an 

vielen Wegen und Wiesenrändern wächst. Aus dieser Idee entstand später ein 

Drink, der Holunder etwas anders zeigt. 

 

Er hat eine leichte Rauchnote, bleibt dabei aber frisch und klar. Dazu kommt diese 

typische Holunder-Aromatik — einmal blumig-süß, einmal etwas säuerlicher und 

spannender. Abgerundet mit frischer Limette entsteht ein Drink, der nicht zu süß 

ist, leicht rauchig, lebendig und sehr erfrischend. 

 

Ich habe euch ein Bild mitgeschickt, auf dem beide Rezepte stehen. 

 



  

Blaukussnuss 

* Gin | Tonic | Malvenblüte 

Blaubeere | Honig 

 

15 | 12* 

 

 

 

Holunderloma 

 Mezcal oder Polly Mexican Classic* 

Holunderblüte | Limette | Grapefruit 

Agave 

 

16 | 13* 

alkoholfrei möglich* 

alkoholfrei möglich* 



 

 

 

 

Der Wald 

 

Der erste heiße Tag im Frühling – doch hier im Wald weht ein kühler Wind. 

Abseits der Wanderwege stehe ich auf einer kleinen Lichtung. Ein Anblick wie aus 

dem Bilderbuch. Ich meine sogar, ein Rehkitz gesehen zu haben. 

 

Und selbst hier lässt mich der Gedanke nicht los: Wie fängt man so einen Moment 

in einem Cocktail ein? 

 

Schnell ist klar – es braucht Holz und rauchige Noten. Die Basis: Whisky. Süße, 

Schärfe und Säure im Gleichgewicht. Das Highlight bildet ein leicht rauchiger 

Schaum, der den Drink perfekt abrundet. 

 

Die Holznoten möchte ich in einem echten Klassiker aufgreifen: einem Negroni, 

der im Eichenfass gereift ist. Nach langer Suche habe ich ein passendes Fass 

gefunden – ich lasse es euch zukommen.



Blackforest Medicine 

Whisky | Zitrone | Honig | Ingwer 

 

16 

Negroni 

Gin | Wermut¹ | Campari¹ | Orangen 

Gelagert im Eichenfass 

 

16 



 

 

 

 

Die Stadt 

 

Heute bin ich durch Freiburg geschlendert. Zwischen kleinen Gassen, dem 

Münster und Menschen aus aller Welt spürt man schnell, wie lebendig diese Stadt 

ist. Überall sitzen Leute zusammen. Aus Fremden werden schnell Bekannte. 

 

In einer Bar kam mir die Idee für einen Drink: inspiriert von einem englischen 

Klassiker, aber mit regionalen Zutaten – Whisky, Schlehenlikör, Maraschino und 

ein Hauch Angostura. Kräftig, fruchtig und elegant. Ich habe ihn „Just Us“ genannt. 

 

Eine dieser Ideen entstand zwischen Marktstand, Kräuterduft und einem kurzen 

Gespräch, das länger nachhallte als gedacht. Da war diese dunkle, beerige Frucht, 

ein feiner Hauch Wacholder, etwas Herbes, etwas Frisches — und irgendwo 

dazwischen Rosmarin, der alles zusammenhält wie ein leiser Gedanke. Kein lauter 

Drink, eher einer, der sich langsam öffnet: rot, aromatisch, leicht wild und mit 

genau der richtigen Spur Bitterkeit. 

 

Für heute genug… Schaut euch die Aussicht an! 

 

  



  Just Us 

Red Velvet 

Whisky | Schlehe | Maraschino | Champagner¹ 

 

17 

Himbeer | Gin | Campari¹ | Verjus 

Rosmarin  

 

15 



DIE KLASSIKERKARTE 

 

 

LUISEs  Espresso Martini Spiced Rum | Likör² | Espresso | Tonka 17 

“Homemade at its best.” Selbst geröstete Bohnen, hausgemachter Kaffeelikör und  

der beste Cremelikör von Schladerer – ein Drink, der unsere Philosophie perfekt 

widerspiegelt: lokal und selbstgemacht. Auch Klassisch möglich. 

 

Sidecar Cognac | Cointreau | Zitrone 15 

Der Sidecar ist ein echter Cocktailklassiker. Seinen Namen verdankt er dem  

Motorrad-Beiwagen, in dem ein Offizier regelmäßig zur Bar gebracht wurde, in der 

dieser Drink erstmals gemixt wurde. 

 

Old Fashioned Bourbon | Zucker | Angostura   16 

Ein Drink aus einer Zeit, als „Cocktail“ noch genau das bedeutete: Spirituose, Zucker, 

Bitter – mehr braucht ein Old Fashioned nicht. 

 

Sour Cocktail Spirituose | Zucker | Zitrone  15 

Der Sour ist ein Bauprinzip, kein einzelner Drink. Ob mit Whisky, Pisco, Gin, Rum, 

Amaretto oder anderen Spirituosen – für welche Variante entscheiden Sie sich? 

  

Martini Cocktail Gin | Wermut | Zitrone  15 

Jeder Martini wird anders getrunken: geschüttelt oder gerührt, dry oder dirty – alles 

kann, nichts muss. Ihr Zug, Mr. (s) Bond. 

 

 

¹ Schwefeldioxid und Sulfite ² Milch 



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

WASSER 

LUISEs Wasser Still / Sprudel 0.7 l 7 

SÄFTE 

Streuobst Apfel 0.2 l 4 

Streuobst Birne 0.2 l 4 

Schwarze Johannisbeere 0.2 l 4 

Rhabarber 0.2 l 4 

Tomatensaft 0,2 l 4 

SAFTSCHORLEN 

Streuobst Apfel 0.3 l 5.2 

Streuobst Birne 0.3 l 5.2 

Schwarze Johannisbeere 0.3 l 5.2 

Rhabarber 0.3 l 5.2 

LIMONADEN 

Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Sprite 0.2 l 4.3 

Orangina 0.25 l 4.6 

Paulaner Spezi 0.33 l 4.8 

Thomas Henry Bitter Lemon 0.2 l 4.3 

Thomas Henry Indian Tonic 0.2 l 4.3 

Thomas Henry Spicy Ginger 0.2 l 4.3 

Thomas Henry Ginger Ale  0.2 l 4.3 

Thomas Henry Pink Grapefruit 0.2 l 4.3 

Fever-Tree Mediterranean 0.2 l 5.6 

Tannenliebe  0.33 l 4.8 



KOMBUCHA 

« Original » - St. Ferment, Freiburg 0.33 l 6.8 

 

CIDER 

« Wildfang Cider » - Matthias Hotz, Freiburg 0.25 l 9 

 

BIER 

…vom Fass 

Ganter Pils  0.3 l 4.9 

Ganter Badisch Hell  0.3 l 4.9 

Ganter Hefeweizen  0.5 l 6.2 

…aus der Flasche 

Ganter Hefeweizen Dunkel 0.5 l 6.2 

Ganter Urtrunk 0.33 l 4.8 

Freiburger Braukollektiv New England IPA „Frida“ 0.33 l 6.8 

Saisonal gebrautes Pale Ale mit fruchtigen Aromen 

  

… alkoholfrei 

Ganter Hefeweizen alkoholfrei 0.5 l 5.2 

Freiburger Bierle, naturtrübes Bio Pils 0.0% 0.33 l 4.8 

Freiburger Bierle, naturtrübes Bio Radler 0.0% 0.33 l 4.8 

Maisels IPA alkoholfrei 0.33 l 6.7 



OFFENE WEINE 

Weiß 

2024 Gutedel « Batzenberg » – Weingut Heinemann, Baden 0.1 l 10 

2024 Weißburgunder « Burkheim » – Weingut Bercher, Baden 0.1 l 10 

2024 Grauburgunder – Holger Koch, Baden 0.1 l 10 

2020 Riesling « Roche Calcaire » – Domaine Zind-Humbrecht, Elsass 0.1 l 14 

2023 Chardonnay « Village » – Weingut Trautwein, Baden 0.1 l 10 

2025 Sauvignon Blanc - Weingut Escher, Württemberg 0.1 l 12 

Cuvée Liebre, alkoholfrei – Weingut Zähringer, Baden 0.1 l 10 

 

Rosé 

2025 Spätburgunder Rosé – Weingut Salwey, Baden 0.1 l 10 

Rot 

2023 « Dido » – Orbita Venus, Montsant 0.1 l 10 

2022 Pinot Noir « * », Holger Koch, Baden 0.1 l 12 

2017 Château Cantemerle, Haut-Medoc, Bordeaux 0.1 l 14 

2022 Bourgogne Hautes-Côtes des Nuits – A.F. Gros, Burgund 0.1 l 14 

2022 Primitivo Riserva – Fatalone 0.1 l 14 

2022 Blaufränkisch, Weingut Burg Ravensburg, Baden 0.1 l 10 

 

  



Süß- und Dessertwein 

2024 Riesling Kabinett « Großheppacher Steingrüble » 

Weingut Bernhard Ellwanger, Württemberg 0.1 l 10 

2022 Jurançon « Au Capceu » - Domaine Camin-Larreydia. 

Sud-Ouest, Frankreich 0.1 l 16 

2009 Château Rieussec, 1er Cru Classé, Sauternes 0.1 l 25 

Portwein 

10 Years Old Tawny Port – Grahams, Porto 5 cl 12 

2011 Late Bottled Vintage – Quinta do Noval 5 cl 8 

N.V. Dry White Port - Niepoort 5 cl 8 

  



LUISES KAFFEEKARTE 

Kaffeespezialitäten & Heißgetränke 

(wahlweise mit Kuhmilch, Hafermilch, Sojamilch oder Mandelmilch) 

Espresso   3.9 

Espresso Doppio  5.9 

Espresso Macchiato  4.6 

Espresso Macchiato Doppio  6.5 

Cappuccino  4.9 

Milchkaffee  5.2 

Latte Macchiato  5.2 

Flat White  6.2 

Americano – wahlweise mit Milch  4.2 

 

Heiße Schokolade  5.2 

Althaus Chai Latte   5.8 

Althaus Matcha Latte  5.8 

 

LUISES ICED -KAFFEEKARTE 

Iced Cappuccino  5.2 

Iced Chai Latte  6.1 

Iced Matcha Latte  6.1 

Affogato (Espresso Doppio & 1 Kugel Vanilleeis)  8.6 

Luises Espresso Kombucha (Kaffeekombucha, Schwarztee)  8.9 

Espresso Tonic  7.2 



ALTHAUS TEE – LIMITED LEAVES 

Weißer und grüner Tee 

White Snow Dragon   9.5 

Sencha Tokusen   9.5 

Lung Ching Finest Great   9.5 

Delicate Blossoms (aromatisiert mit Mango)   9.5 

Jasmine Pearls Bai Yin (aromatisiert mit Jasminblüten)   9.5 

Oolong Tee 

Jade Supreme Dong Ding Oolong   9.5 

Schwarztee 

Darjeeling FTGFOP1 First Flush   9.5 

Assam SFTGFOP1  9.5 

Grand Earl Grey (aromatisiert mit Bergamotte)   9.5 

English Breakfast Broken  9.5 

Früchtetee 

Dark Berry Fusion   9.5 

Kräutertee und Rooibos Tee 

LUISEs Kräutertee  9.5 

Kamille    9.5 

Verbena   9.5 

South African Rooibos Vanilla   9.5 

Frische Minze  7.5 

Frischer Ingwer  7.5 

  



SPIRITUOSEN 

Brände / Geister 

Wild Brennerei, Gengenbach 

Rote Williams-Birne 2 cl 9 

Wilde Schlehe 2 cl 9 

Wilde Vogelbeere 2 cl 9 

Elixier Schlehe 2 cl 9 

 

Schladerer Schwarzwälder Hausbrennerei, Staufen 

Rarität N1 Zibarte  2 cl 9 

Rarität N2 Sauerkirsche 2 cl 9 

Rarität N5 Haselnuss  2 cl 9 

 

Faude feine Brände, Bötzingen 

Fichtensprossengeist  2 cl 9 

Kalabrische Bergamotte 2 cl 9 

Sizilianische Blutorange  2 cl 9 

Rote Beete 2 cl 9 

 

Zeitlos Manufaktur, Vogtsburg im Kaiserstuhl 

Himbeergeist 2 cl 7 

Mirabellenwasser  2 cl 7 

Apfelbrand im Akazienfass gereift 2 cl 7 

 

Destillerie Onsen, Freiburg – St. Georgen 

Gute Luise Birne 2 cl  8 

Zirbengeist 2 cl 8 

 

 

 



Wodka 

Koskenkorva 4 cl 6 

Grey Goose 4 cl 11 

Gin 

Fürst Dry Gin 4 cl 9 

Boar Schwarzwald Dry Gin 4 cl 9 

Boar Zero (alkoholfrei) 4 cl 9 

Mundart Kaiserstuhl Dry Gin 4 cl 8 

Mundart Blossom Gin 4 cl 9 

Gretchen Schwarzwald Gin 4 cl 11 

Iris Krader Dry Gin 4 cl 10 

Kiesel Dry Gin 4 cl 8 

Rum 

Flor de Caña 7 J. Grand Reserve 4 cl 6 

Matusalem 15 J. Grand Reserve 4 cl 9 

Ron Abuelo 12 J. 4 cl 11 

Ron Zacapa 23 J. 4 cl 15 

Wagemut PX Cask 4 cl 10   

Planteray Barbados XO Rum 4 cl 14 

  



Whisky 

Chivas Regal 12 J. 4 cl 7 

Johnnie Walker Black Label 12 J. 4 cl 7 

Teeling Small Batch 4 cl 8 

Bushmills 10 J. 4 cl 8 

Highland Park 12 J. 4 cl 10 

Laphroaig 10 J. 4 cl 11 

Lagavulin 16 J. 4 cl 20 

Michter’s Bourbon US*1 4 cl 13 

Balvenie Double Wood 12 J. 4 cl 16 

Glenmorangie 10 J. 4 cl 10 

Glenmorangie Nectar d´Or 4 cl 18 

Cognac 

De Luze VSOP 4 cl 11 

Hennessy XO 4 cl 29 

Sherry 

Lustau Fino del Puerto very dry 5 cl 7 

Lustau Pedro Ximénez Murillo 5 cl 13 

Tequila  

Topanito Blanco Tequila 100% Agave 2 cl 5 

Topanito Reposado Tequila 100% Agave 2 cl 6 

Patrón Añejo 2 cl 8 

Mezcal 

Del Maguey Vida Mezcal 2 cl 7 

Montelobos Mezcal Tobalá 2 cl  10 



Likör / Bitter 

Molinari Sambuca 2 cl 4 

Pernod Anis  4 cl 5 

Cointreau 4 cl 6 

Disaronno Amaretto 4 cl 6 

Boar Kaliber 1844, Schwarzwald Beeren & Kräuterlikör 4 cl 11 

Jägermeister  2 cl 5 

Fernet Branca 4 cl 7 

Averna Amaro 4 cl 6 

Punt e Mes 4 cl 7 

Campari  4 cl 6 

Dialetto Aperitivo 4 cl 8 

Licor 43  4 cl 8 

Ramazzotti 4 cl 6 

Baileys  4 cl 6 

Wermut 

Martini Floreale (alkoholfrei, weiß) 5 cl 6 

Antica Formula 5 cl 7 

Apros White Vermouth 5 cl 7 

Apros Rosé Vermouth 5 cl 7 

Apros Red Vermouth 5 cl 7 

Noilly Prat 5 cl 6 

Lillet blanc 5 cl 6 

Weitere Spirituosen 

Nega Fulo Cachaça 4 cl 5 

Pisco MalPaso Reservado 4 cl 8 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

15.07.2026 

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 

All Prices in Euro incl. VAT. 

Tous les prix en Euro, TVA inclus. 


